
M e n y e r  f ö r  m i n n e s s t u n d e n
Triftens menyer är en komplett måltid med alkoholfria drycker och kaffe eller te. Önskas
alkoholhaltiga drycker har vi fina dryckeserbjudanden med vin, öl och avec.


Samtliga menyer erbjuder alternativ för dig att välja mellan. Hela sällskapet äter samma rätt och 
bakverk men vi tar förstås hänsyn till och anpassar för allergier och om någon i sällskapet önskar en 
måltid anpassad utifrån diet eller föredrar vegetarisk eller vegansk kost. 


Bakverk, tårtor och bröd bakas i Triftens Bageri. Vi bakar allt du kan tänka dig - saknar du din favorit 
bland nedanstående förslag är det bara att säga till så bakar vi!  


Inför er minnesstund möts vi gärna på plats eller över telefon för att gå igenom detaljerna för ert 
arrangemang. Vi bestämmer då vilken av våra matsalar som passar ert sällskap bäst, hur ni vill 
möblera och duka, vilka särskilda önskemål som finns kring menyn och vilka tider som gäller. 


I priset ingår serveringspersonal, dukning med linnedukar, servetter, ljusstakar och 
blomsterarrangemang samt minnesbord. Finns särskilda önskemål om dekorationer hjälper vi er
gärna med detta men kostnad kan då tillkomma. 


Vid beställning för catering ingår leveranser, retur och serveringspersonalens arbetstid om totalt 
fem timmar. Kostnad för lokalhyra samt för hyra av glas, bestick och porslin kan tillkomma. 


Alla priser är inklusive moms.
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PÅ  E N E B Y B E R G S  G Å R D
o c h  f ö r  c a t e r i n g



”Kaffe”
Kaffe, te eller Triftens saft


Val av vetebulle
Kanelbulle, Kardemummabulle, Vaniljbulle, Solskensbulle


Val av Kondisbit/mjuk kaka:

Mazarin, Chokladbiskvi, Dammsugare, Kardemummamums, Citrustartelette 
med italiensk maräng, Toscakaka, Morotskaka, Kärleksmums, Brownie med 
ljus chokladtryffel


Val av Småkakor - trå sorter
Chokladsnitt, Syltkaka, Citronkaka, Schackruta, Bondkaka, Kolasnitt, 
Drömmar


Val av Bakelse eller hel Tårta
Prinsessbakelse, Napoleonbakelse, Schwartzwaldbakelse, Budapestbakelse, 
Fruktbakelse, Pavlova, Ljus chokladmoussebakelse med hallonpannacotta




”Smörgåsbakelse” 
Val av ”bakelse” (portionsserverad smörgåstårta)

Räkor och lax – fyllning med Skagenröra och röra på kallrökt laxröra

Lufttorkad skinka och ost – fyllning med färskostcrème med oliver och gräslök
Grönsaker - fyllning med röra på kikärtor och gröna ärtor med säsongens 
grönsaker 













Ugnsrostade gotländska betor med timjan och chèvrekräm på surdegsbröd 
Kallrökt lax, örtkräm och picklad rödlök på surdegsbröd 
Getost med säsongens marmelad och rostade mandlar på Triftens Solroslimpa 
Confiterad flankstek med dansk remoulad på Triftens Solroslimpa 
Skagenröra med citron, pepparrot och dill på surdegsbröd 
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”Delikatesstallrik”

serveras med kuvertbröd och vispat smör








Val av Kondisbit/mjuk kaka

Mazarin, Chokladbiskvi, Dammsugare, Kardemummamums, Citrustartelette 
med italiensk maräng, Toscakaka, Morotskaka, Kärleksmums, Brownie med 
ljus chokladtryffel


465 kronor

”Varmrätt”

Val av Varmrätt

serveras med sidesallad, bröd och vispat smör










































Val av Kondisbit/mjuk kaka

Mazarin, Chokladbiskvi, Dammsugare, Kardemummamums, Citrustartelette 
med italiensk maräng, Toscakaka, Morotskaka, Kärleksmums, Brownie med 
ljus chokladtryffel
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Denna information gäller t o m 30 september2023.

2.

Halstrad lax med röd chili, citron, 
dragonemulsion och ugnsbakad 
jamsrot
Lammfrikadeller med pumpakärnor 
och en yoghurtsås på mynta, lime 
och ingefära
Potatissallad med senapsfrön, rädisor 
och spenat
Vattenmelon- och fetaostsallad
Trädgårdssallad med dressing

495 kronor




