
C a t e r i n g  a v  Tr i f t e n s  s t o r a  julbuffé  
565 kronor per person  
Catering av Triftens stora julbuffé för minst 15 personer, beställs senast tre vardagar innan 
leverans.  

Tr  i  f  t  e  n  s stora julbuffé – Cateringmeny 

BRÖDET FRÅN TRIFTENS BAGERI 
Knäckebröd 
Triftens juliga levain 
Vörtbröd 
Vispat, brynt smör  
Västerbottenkräm 

TRIFTENS INLÄGGNINGAR  
Tre sorters sill 
Inlagd strömming  
Inlagd grönsak  
Till Triftens inläggningar serveras kokt potatis, gräddfil, gräslök och rödlök 

KALLA RÄTTER FRÅN HAV OCH LAND 
Dillgravad lax 
Rödbetsgravad lax med äpple 
Laxtataki, halstrad lax marinerad med soya, serveras med soyamajonnäs 
Rödingtartar med kapris 
Hovmästarsås 
Kallrökt lax 
Västerbottenpaté med tångcaviar 
Triftens Skagenröra 
Varmrökt ankbröst med apelsinkräm 
Confiterat kalkonbröst med rosmarin 
Rödkålssallad med apelsinvinaigrette och rostade mandlar 
Grönkål med senap- och honungsmarinerade vinteräpplen 
Grillad, marinerad zucchini på saffranscouscous 
Griljerad julskinka
Mys söt-starka, hemkokta senap 

VARMA RÄTTER 
Stuvad spetskål med vintertryffel 
Smör- och honungsslungad brysselkål 
Ingefärsglaserad fläsksida med picklad selleri 
Janssons frestelse  
Triftens köttbullar 
Prinskorv  
”Kryddig korv” 



OSTEN  
Ost från Ostmakarna på Rindö som serveras med  
Fröknäcke och Triftens päronmarmelad 

DESSERT 
Saffranspannkaka med skogsbärskompott 
Chokladmousse med apelsin 
Kanelmousse med äpplen 

KAKOR OCH GODIS FRÅN TRIFTENS KONDITORI 
Saffransmums 
Två sorter av Triftens julkakor 
Tre sorters julgodis


