CATERING MED

TRIFTEN

Kontakta Triften
boka@triften.se
08 244 555

www.triften.se
Stockholmsvaaen 114 e Taby




TRIFTEN

menyer for goda

moten, mottagning och fest

BUFFEMIDDAG

Triftens bufféer ar komponerade for att erbjuda
sdsongens basta ravaror och passa for arstiden. Se detta
som exempel pa vad vi kan géra. Vi anpassar varje buffé
efter dnskemal, smaker och sammanhang.

Bufféer gors for minst 15 personer och pris anges per
person.

Till véara middagsbufféer serveras surdegsbaguetter och
vispat brynt smor.

Middagsbuffé

Kallrokt lax med grésldks och pepparrotskrém

Vitlék- och rosépepparbakad kalv med kall parmesansas
Gronkalssallad med dpplen, valndtter och rostade
tomater

Rostad krossad potatis med orter « 295 kronor

Varvinterbuffé

Marinerade rékor med citron och persilja serveras med
crostini

Chili och apelsinbakad kyckling

Varm tomatsalsa med timjan, vitldk och oliver

Marinerad zucchini med kérvel

Rostad potatis och rotfrukter « 295 kronor

Vinterbuffé

Vasterbottentarteletter med hdstsvamp

Krémig sdtpotatiskaka med timjan

Nattbakad confiterad kalvstek med chévrekram och
rodvinssas

Varmrokt lax med machésallad, granatdpple och
senapssas

Rostad brysselkal med karamelliserad 16k« 295 kronor

Vintermeny

Rotfruktschips med tryffelmajonas

Crostini med rak och forellromsréra

Gratang med jordértskocka och potatis

Grillad nattbakad confiterad flankstek

Mustig rédvinssas

Sallad med torkade tomater, picklade

senapsfrén och ortolja « 295 kronor

Bara gront (dven vegansk)

Bakad gulbeta och blomkal med dppelvinaigrette
Savoykaldolmar fyllda med réda linser och kastanjepuré
Nakenhavre med grillad zucchini

Friterade bénbollar med tomatsalsa

Hummus och Tapenade

Froknécke « 275 kronor

Svenskt smérgasbord

Triftens sill - tre sorter med kokt potatis, graslok, rodIék och
graddfil

Ortgravad lax med hovmastarsas

Enbérsgravad lax med timjan

Matjestarta

Vasterbottenpaté med gréslok

Skagenrora

Primérsallad

Ortrostad potatis och rotfrukter

Tjalkndl med pepparrotscreme

Ortbakad svensk gardskyckling

Surdegsbaguette och Kavring med vispat, brynt smor
Ost fran Ostmakarna pa Rindd

Pris per person: 395 kronor

Asiatiska smaker

Rostat kokosris med varlok

Soyamarinerad lax med chilimajonnas

Chili- och honungsglacerade kycklingspett med soya-
sesamdipp

Sesammarinerad flasksida

Sétsyrlig gurk- och zuchinisallad

Picklad rodkal

Angade baobuns

Pris per person: 325 kronor

Svenska smaker

Spéadbladssallad med 6rtolja
Minivasterbottenpaj med skagenréra
Potatissallad med sdsongspriméorer
Nattbakad flankstek med gremolata
Grillade kycklingspett med citron och timjan
Inkokt lax med dillmajonnas och pressgurka
Surdegsbaguette med vispat, brynt smor

Pris per person: 325 kronor

Orientaliska smaker

Tabbouleh

Grillad kyckling med oliver, tomater, vitlék och timjan
Lammspett med sju sorters kryddor

Friterade bonbollar med tomatsalsa

Friterade fetaostrullar "Burek"

Sallad med aubergine och granatapple

Pita med mhamara, humus och baba ganousch

Pris per person: 315 kronor




MINGEL, MOTE OCH MOTTAGNING

Da det ar gott med nagot att &ta, men som inte behdver vara en
hel lunch eller middag.

Tilltugg, snittar, fingerfood och smérrebréd gérs om minst 15 av
samma sort.

Landgang, Smdrgastarta och Salladsbuffé bestalls fér minst 8.

Tilltugg (vélj mellan nedan férslag) — 20 kr per portion
*  Marinerade oliver
*  Mandelpotatischips med l6jromsdipp
*  Rotfruktschips med rokt majonnas
e Crostini med tapenade

Snittar (serveras pa bréd)
e Lojrom med citronkrém och graslok — 40 kr
*  Varmrokt svensk majsanka med rostad vitlékskram — 35 kr
e Skagenréra med pepparrot och dill — 40 kr
*  Kantarelltartelett med vasterbottenost och tangkaviar — 35 kr
*  Bakad rotselleri med syltat dpple, valnotter och

gronmogelost — 30 kr

e Laxtartar med senapsmajonnés och forellrom — 35 kr

Fingerfood (serveras pa assiett, i burk eller glas och &ts med gaffel)

*  Minirdbiff med tryffelmajonnas, kapris och
palsternackschips — 80 kr

e Citron- och vitléksmarinerade kycklingspett med
pestokram — 80 kr

*  Ceviche med rékor — 65 kr

e Skagenbakelse med forellrom — 80 kr

*  Soyamarinerad lax pa endive och wasabimajonnas — 75 kr

*  Farskostcheesecake med grésldk och kavring — 55 kr

*  Blomkalspannacotta med krispig jordértskocka — 55 kr

*  Tomatceviche med basilika och krispig surdeg — 50 kr

Smérrebréd — 85 kr per styck alt 135 kr for 3 sma
e Skagenbakelse - rékor, majonnés och pepparrot pa
formfranska
*  Confiterad flankstek med dansk remoulad pa kavring
*  Chévre med péronmarmelad och pistachnétter pa
ragbrod

Land g an g (pé kavring, ragbréd eller grillad levain)
e Kallrokt lax med hovmastarsas — 165 kr
*  Rakor, &gg och majonnéas — 165 kr
*  Grillad gardskyckling med caesardressing och hyvlad
parmesan — 155 kr
e Lufttorkad skinka med lagrad ost och grénsaker — 115 kr
*  Grillade gronsaker med fetaost och timjan — 145 kr

Smdorgastarta
Alla smorgastartor dekoreras rikligt med gronsaker som passar till
smakerna och sdsongen. En bit véger 200 gram.
*  Rakor och lax - fyllning med skagenréra — 95 kr per bit
e Lufttorkad skinka och ost - fyllning med farskostcreme
med oliver och gréslok — 75 kr per bit
e Kyckling - fyllning med fetaostcréme med soltorkade
tomater — 75 kr per bit

Salladsbuffé
Valj mellan pasta, quinoa, couscous, bulgur. Detta serveras i en
skal. V&lj sedan kyckling, rékor, lax, edamamebdnor eller halloumi
som serveras pa fat.

Vi kombinerar dina val med sdsongens basta smaker av sallad,
gronsaker och dressing.

Till detta serveras tva sorters bréd med vispat brynt smor.

— 145 kr per portion

FESTMIDDAG

Sittande maltid som serveras till tio personer eller fler.

Forratt — 135 kr per person

*  Saltbakade betor med chévremousse och
valnotter

*  Kantarellpannacotta med vasterbottenchips och
Ortsallad

*  Gronkalssallad med apelsinfiléer, krispig
jordartsskocka och apelsinkram

*  Hummersoppa med hyvlad fankal och dillflarn

e Laxtartar med forellrom, kapris, senapsmajonnés
och ragflarn

*  Toast Skagen med klassisk skagenréra med rékor,
pepparrot, majonnas och dill pd hembakat,
smorstekt brod

*  Steak Tartar pa nymalen hogrev med kapris,
rodbetor, riven pepparrot och tryffelmajonnas

Varmratt — 275 kr per person

*  Halstrad réding med potatiskaka, smérsas och
grasloksolja

*  Rimmad torskrygg med pancetta och rodvinssky,
serveras med krossad drtpotatis

e Grillad, confiterad flankstek med kréamig
potatiskaka, sauce bordelaise och semitorkade
tomater

e Viltstek med kantarellsas, rodlékschutney och
mandelpotatispure

*  Nattbakad kalvytterfilé med rostade mordtter,
svampduxelles och hasselbackspotatis

*  Confiterad lammbog med rotfruktsgratédng och
rosmarinsas

SOTA BAKVERK - FIKA, DESSERT, TARTA

Nagot litet till kaffet — fran 15 kr

Smakakor, Vetebrod, Tartelette, Biskvi, Dammsugare,
Mazarin, Kardemummamums, Tryffel, Eclaire, Mariaboll,
Macarone, Karleksmums, Chokladboll mm.

Paj och mjuk kaka —fran 35 kr

Chokladkaka med kolatécke, N&tkolapaj, Smulpaj pa
sdsongens bar eller frukt, Morotskaka, Toscakaka, Muffins,
Rulltartor mm.

Tartor och bakelser - fran 45 kr per bit
.\‘ Prinsess, White Lady, Napoleon,
Budapest, Schwartzwald, Bar- och frukt,

] 3 Fransk choklad, Cheesecake, Marang
N\

Mousse — tarta, bakelse, dessert -
fran 55 kr

mork, ljus eller vit chokladmousse,
pannacotta, bavaroise med sdsongens bér
eller frukt, kokos- och mandelbotten,
browniebotten, flarn, mardnger och crunch

Informationen i denna folder géller t o m 31 december 2018.
F6r mer information — se Triftens hemsida www.triften.se.



Triften pa Stockholmsvagen 114

| Triftens hus finns tre matsalar och en vélkomnande lounge
med bar samt uteservering och balkong, i butiken saljs varor
fran vart bageri och fran véra samarbetspartners.

Triften serverar frukost, lunch, middag, fika och drycker fran
var bar, mandag-lérdag.

| Triftens K&k, Bageri och konditori lagas och bakas det med
ekologiska ravaror och fran leverantérer vi kdnner.

HELA HUSET

For det lite storre eventet - festen, minglet, kick-offen eller
andra tillfallen att motas manga kan man fylla hela huset.

| Triftens tva Matsalar och Chambre Separée ryms upp till 120
personer.

VARA MATSALAR

Har ryms upp till 60 personer for lunch eller middag i vardera
matsal. De kan disponeras i sin helhet i samband med maltid
for storre sallskap.

CHAMBRE SEPAREE

Den intima middagen eller ostorda lunchen avnjuts gérna i
Triftens Chambre Separée. Upp till tolv personer serveras hér.

Kombinera maltiden med mote

Chambre Separée lampar sig val for styrelser, arbetsgrupper
eller andra mindre séllskap, upp till 10 personer i
styrelsesittning

| matsalen pa 6vre planet ryms upp till 40 personer i
skolsittning eller dar.

| lokalerna finns wi-fi och &r utrustade med projektor med duk
och ljud samt whiteboard och bladderblock. Onskas annan
teknik och utrustning hyr viin f6r ert speciella tillfalle.

Goda samarbeten for livets stora fester

Blommorna

BLOMSTERBODEN

SANNA CEDERLOF - 070 776 50 07
sanna@blomsterboden.nu
www.blomsterboden.nu
Viggbyholms station

Festkliderna

SANNAS TYGER i Enebyberg
087684577

Enebytorg

Minnena

ANNE VINDEHALL FOTOGRAF - SMAJL STUDIOS
anne@smajl.se « www.smajl.se

08473 02 10 « Résjo Centrum

Att bestalla Catering med TRIFTEN

Ju tidigare vi kénner till dina 6nskemal desto battre kan vi férbereda
oss for basta resultat av ditt moéte, middag, mottagning eller fest.

Boka upp datum sa snart du kan och Iat oss veta ungefar hur manga
gaster ni forvantas bli och ge oss lite hjélp pa traven med vad du
efterfragar. | den har foldern finns idéer och fardiga menyer.

Nar vi fatt klart for oss vad du 6nskar satter vi samman ett forslag
och sa snart du godként detta ar bokningen giltig och bekréaftelse
skickas, gérna med e-post.

Bokningen kan fritt andras eller avbokas fram till tre veckor innan
leverans. Har efter kan avbokning goras med upp till 20 procent av
menyns bokningsvarde fram till fyra dagar innan leverans. Du betalar
minst for det antal som da ar bekréftat. Sker féréandringar darefter
gor vi forstas vad vi kan for att I6sa det.

Sent ute? Hor av dig - vi gor alltid allt vi kan for att hjalpa dig!

Triften extra allt — personal, underhéllning
och utrustning

Triften har professionell serveringspersonal, buffévakter, kockar,
hovmastare och projektledare. Vi tar hand om det vi ar bast pa och
du kan &gna dig at din bjudning i lugn och ro.

Serveringspersonal/buffévakt kostar 345 kr per timme, hovmastare,
kock och projektledare enligt offert, debiteras minst 4 timmar.

Underhallning, en professionell konferencier, musiker, komiker eller
DJ? Vi hjalper dig att hitta ratt.

Teknisk utrustning, moébler och talt kan behdvas for att skapa ratta
férutsattningarna. Triften ordnar det du behover hjélp med for en
lyckad tillstallning. Priser enligt offert.

Utrustningspaket

Serveringsbestick och évrig utrustning som behovs for just din
bestéllda meny ingar i nedan paket.

PAKET BUFFE - 50 kr per kuvert
champagneglas, vinglas, vattenglas, brodassiett, mattallrik,
matgaffel, matkniv, linneservett

PAKET MINGEL OCH MOTE - 35 kr per kuvert
vinglas, vattenglas, brodassiett, mattallrik, matgaffel, matkniv,
pappersservett

PAKET FESTMIDDAG - 100 kr per kuvert
champagneglas, vitvinsglas, rodvinsglas, vattenglas, brédassiett,
forrattstallrik, varmrattstallrik, desserttallrik, forrattsgaffel,
forrattskniv, varmréattsgaffel, varmrattskniv, dessertbestick,
linneservett, kaffekopp med fat och sked

PAKET FIKA - 30 kr per kuvert
kaffe- tekopp med fat och sked, assiett, tartgaffel/smorgasbestick,
vattenglas och pappersservett

OVRIGT

Behovs fler delar an ovan paket innehaller kan du forstas
komplettera med det och ldgga till exempelvis avecglas, drinkglas,
linnedukar och annat.

Leveranser - Triften kommer till dig

Er bestéllning levereras till er i kylbil och ingar inom Taby, Danderyd och
centrala Vallentuna. Leveranser langre bort fran Taby enligt offert.

Leverans av utrustningspaket ingar till Karby Gard. Kostnad fér leverans
av utrustning tillkommer till évriga adresser, fran 395 kronor per tur.

Senast forsta vardag efter leverans returneras serveringsfat, avtorkade
och fria fran matrester till Triften pa Stockholmsvagen 114. Vill du att vi
kommer och hamtar vid 6verenskommen tidpunkt kostar det fran 250

kronor. Retur ingar fran Karby Gard.

Priser och betalning

Alla prisuppgifter anges inklusive 12 procent moms och betalning
sker mot faktura, 20 dagar netto.

Faktura sénds per e-post till samma adress som bestéllningens
bekraftelse och stélls till bestallarens adress, uppge firma vid
foretagsbestallningar, fakturaadress samt eventuella referenser.



KARBY GARD

moten « mottagning e« fest

TABY KULTURCENTRUM

KARBY GARD

Pa Karby Gard finns fin miljo for moten, mottagningar och fest.

Huvudbyggnaden i Karby Gard har plats for sallskap upp till 75 personer,
Honshuset som ligger i parken rymmer cirka 50 personer.

Har du fragor om lokalerna kan du kontakta Karby Gard direkt.

Telefon: 070 350 70 16
E-post: info@karbygard.se

Adress: Karbygardsvégen 1, 187 75 Taby

Hitta till Karby Gard:
Buss 610, 611 och 616 trafikerar hallplats Karby Gard.

Fran Taby Centrum — kor Bergtorpsvagen mot Taby Kyrkby. Passera éver Norrortsleden
och tag forsta vanster.

Fran Norrortsleden — svdng av Norrortsleden, vag 265, vid avfart Taby Kyrkby, kor
Bergtorpsvagen mot Taby Kyrkby, tag forsta vanster.

KARBY GARD
CAFE och KULTURCENTRUM

Triften driver Karby Gards café som alltid ar 6ppet da Karby Gard ar dppet for
allmanheten med konstutstallning, konsthantverk och musikframtradanden.

Lank till aktuella konst- och musikprogram finns pa www. triften.se/triften-pa-karby-gard/



